附件1

2023年度福建省有机认证产品

风险监测实施细则
一、有机认证产品风险监测任务
1.监测品种：根据我省有机认证企业产品结合市场销售情况，结合近年来风险监测类别（茶叶、蔬菜、水果、有机液体乳、杂粮类、豆类等品种）的基础上，增加有机大米、有机藻类。

2.监测种类批次分布：本细检验项目则结合总局《各类有机产品认证抽样检测项目指南（试行）草案》的要求进行设计，监测总批次为300批。具体如下：

	产品类别
	批次数

	茶叶
	65

	绿叶类蔬菜
	60

	白菜类蔬菜
	

	茄果类/瓜类蔬菜
	

	葱蒜类/根茎类和薯芋类
	

	食用菌
	25

	水果类
	30

	液体乳
	25

	杂粮类
	25

	豆类
	15

	大米
	30

	藻类
	25

	合计
	300


二、福建省有机认证茶叶产品风险监测实施细则

本细则内容包括适用范围、产品种类、企业规模划分、检验依据、抽样、检验要求、判定原则。

1.适用范围

适用于福建省内生产销售经营的具有有机认证的茶叶食品安全风险监测。

2.产品种类

福建省具有有机认证标志的茶叶产品主要有机绿茶、有机红茶、有机乌龙茶、有机黄茶、有机白茶、有机黑茶及其再加工制成的有机花茶、有机紧压茶等。

绿茶是以鲜叶为原料，经杀青、揉捻、干燥等加工工艺制成的产品。

红茶是以鲜叶为原料，经萎凋、揉捻（切）、发酵、干燥等加工工艺制成的产品。

黄茶是以鲜叶为原料，经杀青、揉捻、闷黄、干燥等生产工艺制成的产品。

白茶是以特定茶树品种的鲜叶为原料，经萎凋、干燥等生产工艺制成的产品。

乌龙茶是以特定茶树品种的鲜叶为原料，经萎凋、做青、杀青、揉捻、干燥等特定工艺制成的产品。

黑茶是以鲜叶为原料，经杀青、揉捻、渥堆、干燥等加工工艺制成的产品。

花茶是以茶叶为原料，经整型、加天然香花窨制、干燥等加工工艺制成的产品。

紧压茶是以茶叶为原料，经筛分、拼配、汽蒸、压制成型、干燥等加工工艺制成的产品。
3.企业规模划分

根据茶叶行业的实际情况，生产企业规模以企业茶叶产品年销售额作为标准划分为大、中、小型企业。见表1。

表1  茶叶企业规模划分
	企业规模
	大型企业
	中型企业
	小型企业

	年销售额/万元
	≥5000
	≥1000且＜5000
	＜1000


4.检验依据

下列文件凡是注明日期的，其随后所有的修改单或修订版均不适用于本细则。凡是不注明日期的，其最新版本适用于本细则。

GB 2762食品安全国家标准食品中污染物限量

GB 2763食品安全国家标准食品中农药最大残留限量

GB/T 19630-2019有机产品生产、加工、标识与管理体系要求判定

NY 5196-2002有机茶

GB 23200.113食品安全国家标准 植物源性食品中208种农药及其代谢物残留量的测定气相色谱—质谱联用法

GB 23200.116食品安全国家标准 植物源性食品中90种有机磷类农药及其代谢物残留量的测定气相色谱法

GB 23200.121食品安全国家标准 植物源性食品中331种农药及其代谢物残留量的测定液相色谱—质谱联用法

产品明示标准和质量要求 

相关的法律法规、部门规章和规定
5.抽样

5.1抽样型号或规格

预包装食品、非定量包装食品、无包装食品
5.2抽样方法及数量

生产环节抽样时，在企业的成品库房，从同一批次样品堆的4个不同部位抽取相应数量的样品。抽取样品量不少于1kg，一般不少于4个独立包装。

流通环节抽样时，在货架、柜台、库房或网络食品经营平台抽取同一批次待销产品，抽取样品量原则上同生产环节。

餐饮环节抽样时，抽取同一批次待销或使用的产品，应抽取完整包装产品，如需从大包装（净含量≥5kg）中抽取样品，应从完整大包装中抽取样品，抽取样品量原则上同生产环节。 

所抽取样品分为2份，约1/2为检验样品，约1/2为复检备份样品（备份样品封存在承检机构）。

抽取样品量、检验及复检备份所需样品量可根据检验和复检需要适量调整。原则上应在产品保质期截止日期二个月之前抽取样品；保质期截止日期不足二个月的产品根据抽检监测的需要确定是否抽样。

注：在本细则的规定中，检验机构在检验过程中自行对检验结果进行复验时所采用的样品，应为抽取的检验样品，不得采用复检备份样品。

5.3抽样单

应按有关规定填写抽样单，并记录被抽查产品及生产经营企业相关信息，注明所抽查产品的类型等信息。

5.4封样和样品运输、贮存

抽样完成后由抽样人与被抽样单位在抽样单和封条上签字、盖章，当场封样，检验样品、备份样品分别封样。为保证样品的真实性，应有相应的防拆封措施，并保证封条在运输过程中不会破损。样品的运输、贮存，应采取有效的防护措施，符合产品明示要求或产品实际需要的条件要求

在网络食品经营平台抽样时，抽样单和封条无需被抽样单位签字、盖章。

6.检验要求

6.1检验项目

有机茶检验项目见表2。

表2　有机茶检验项目
	序号
	检验

项目
	依据标准
	序号
	检验项目
	依据标准

	1
	联苯菊酯
	GB23200.113、SN/T1969
	13
	多菌灵
	GB 23200.121

	2
	啶虫脒
	GB 23200.121
	14
	苯醚甲环唑
	GB 23200.49、GB23200.113、GB/T5009.218、  GB 23200.121

	3
	吡虫啉
	GB23200.121
	15
	哒螨灵
	GB23200.113、GB/T23204、SN/T2432

	4
	氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯
	GB23200.113
	16
	铅（以Pb计）
	GB5009.12

	5
	毒死蜱
	GB23200.113
	17
	草甘膦
	SN/T 3983

	6
	甲氰菊酯
	GB23200.113、GB/T23376
	18
	甲胺磷
	GB23200.113

	7
	氯氰菊酯和高效氯氰菊酯
	GB23200.113、GB/T23204
	19
	甲拌磷
	GB23200.113、GB/T23204

	8
	溴氰菊酯
	GB23200.113GB/T5009.110
	20
	氰戊菊酯和S-氰戊菊酯
	GB23200.113、GB/T23204

	9
	灭多威
	GB23200.121
	21
	三氯杀螨醇
	GB23200.113 GB/T5009.176

	10
	克百威
	GB23200.121
	22
	氧乐果
	GB 23200.121

	11
	茚虫威
	GB23200.121
	23
	乙酰甲胺磷
	GB23200.113

	12
	水胺硫磷
	GB23200.113GB/T23204
	/
	/
	/


7.判定原则

有机认证产品按NY 5196-2002有机茶标准判定。污染物检验项目结合GB 2762从严判定，并按该标准指定的方法检验；农残项目结合GB/T 19630-2019《有机产品生产、加工、标识与管理体系要求》GB 2763从严判定，结合GB 2763及相关标准指定的方法检验；

监测项目出具监测检验报告，仅提供检验数据，不作判定；当监测项目检验结果超过标准相关指标规定时，作为问题产品上报，并同时在监测检验报告中注明问题项目为xxx项目。

三、有机认证蔬菜、水果、食用菌及其制品风险监测细则

本细则内容包括适用范围、产品种类、检验依据、抽样、检验要求、判定原则。

1.适用范围

适用于福建省内生产销售经营的具有有机标识的蔬菜、水果、食用菌及其制品等产品的风险监测。

2.产品种类

2.1蔬菜

2.1.1绿叶类蔬菜

抽检的绿叶类蔬菜包括菠菜、普通白菜（小白菜、小油菜、

青菜）、苋菜、蕹菜、茼蒿、大叶茼蒿、叶用莴苣、结球莴苣、苦苣、野苣、落葵、油麦菜、叶芥菜、萝卜叶、芜菁叶、菊苣、芋头叶、茎用莴苣叶、甘薯叶等。

    2.1.2白菜类蔬菜

抽检的白菜类蔬菜包括结球白菜（大白菜）

    2.1.3茄果类蔬菜

抽检的茄果类蔬菜包括番茄、樱桃番茄、茄子、辣椒、甜椒、黄秋葵、酸浆等

2.1.4瓜类蔬菜

抽检的瓜类蔬菜包括黄瓜、腌制用小黄瓜、西葫芦、节瓜、苦瓜、丝瓜、线瓜、瓠瓜、冬瓜、南瓜、笋瓜等  

2.1.5葱蒜类蔬菜

抽检的葱蒜类蔬菜包括大蒜、韭菜、葱、青蒜、蒜薹、韭葱等 

2.1.6根茎类和薯芋类蔬菜

抽检的根茎类和薯芋类 蔬菜包括根茎类萝卜、胡萝卜、根甜菜、根芹菜、根芥菜、姜、辣根、芜菁、桔梗等、马铃薯、甘薯、山药

2.1.7鳞茎类和芸薹属类蔬菜

结球甘蓝、球茎甘蓝、抱子甘蓝、赤球甘蓝、羽衣甘蓝、皱叶甘蓝、芥蓝、菜薹、韭菜、葱、青蒜、蒜薹

2.2食用菌及其制品

抽检的食用菌及其制品包括香菇、金针菇、平菇、茶树菇、竹荪、草菇、羊肚菌、牛肝菌、口蘑、松茸、双孢蘑菇、猴头、白灵菇、杏鲍菇、木耳、银耳、金耳、毛木耳、石耳等。

2.3水果

2.3.1水果（柑橘类水果）

2.3.1.1桔、橘、柑

2.3.1.2橙、柚、柠檬

2.3.2水果（热带和亚热带水果）

抽检的热带、亚热带水果包括荔枝、龙眼、红毛丹、芒果、石榴、鳄梨、番荔枝、番石榴、西榴莲、黄皮、山竹、香蕉、番木瓜、椰子等、菠萝、菠萝蜜、榴莲、火龙果等

2.3.3水果（浆果和其他小型水果）

抽检的浆果和其他小型水果包括枸杞(鲜)、黑莓、蓝莓、覆盆子、加仑子、悬钩子、桑葚、唐棣、露莓（包括波森莓和罗甘莓）、葡萄(鲜食葡萄和酿酒葡萄)、树番茄、猕猴桃、西番莲、草莓等
3.检验依据

下列文件凡是注明日期的，其随后所有的修改单或修订版均不适用于本细则。凡是不注明日期的，其最新版本适用于本细则。

GB 2762 食品安全国家标准食品中污染物限量

GB 2763 食品安全国家标准食品中农药最大残留限量

GB/T 19630-2019有机产品生产、加工、标识与管理体系要求判定

产品明示标准和质量要求 

相关的法律法规、部门规章和规定

4.抽样

4.1抽样方法及数量

在生产单位抽样时，从同一区域抽取同一种类产品为一个批次，视情况分方向抽取样品，在经营单位抽样时，将同一摊位、同一产地、同一种类、同一生产日期或购进日期的蔬菜、水果、食用菌视为同一批次；餐饮环节抽样时，将来自同一供应商、同一产地、同一种类、同一生产日期或购进日期的蔬菜、水果、食用菌视为同一批次。 

从同一批次蔬菜、水果、食用菌中视情况分层分方向结合或只分层或只分方向，抽取无明显瘀伤、腐烂、长菌或其他表面损伤的样品。除去泥土、黏附物及萎蔫部分。抽样全过程所有用具不应对样品造成二次污染。

表3  食品类别与抽样量

	序号
	食品类别
	抽样方法
	备注

	1
	蔬菜
	原则上抽取样品量可食部分不少于2.0kg，所抽取样品分为2份，约1/2为检验样品，约1/2为复检备份样品。
	/

	2
	食用菌
	原则上抽取样品量不少于2.0kg，所抽取样品分为2份，约1/2为检验样品，约1/2为复检备份样品。
	

	3
	水果
	原则上抽取样品量可食部分不少于2kg，且不少于4个个体，所抽取样品分为2份，约1/2为检验样品，约1/2为复检备份样品。
	/


注：在本细则的规定中，检验机构在检验过程中自行对检验结果进行复验时所采用的样品，应为抽取的检验样品，不得采用复检备份样品。
4.2抽样单填写

应按福建省市场监督管理局有关规定填写抽样单，并记录所抽产品及生产经营企业相关信息。
4.3封样和样品运输、贮存

抽抽样完成后由抽样人与被抽样单位在抽样单和封条上签字、盖章，当场封样，检验样品、备份样品分别封样。为保证样品的真实性，要有相应的防拆封措施，并保证封条在运输过程中不会破损。样品运输过程中应采取有效的防护措施，确保样品不被污染，不发生腐败变质。承检机构接收样品后应尽快实施检验，备样冷冻储存。
5.检验要求

5.1蔬菜类检验项目
表4  蔬菜类检验项目
	序号
	检测项目
	检测方法
	序号
	检测项目
	检测方法

	1
	三唑醇
	GB 23200.113
	9
	氯氰菊酯
	GB23200.113

	2
	己唑醇
	GB 23200.113
	10
	抗蚜威
	GB23200.113

	3
	精甲霜灵
	GB 23200.113
	11
	氧乐果
	GB/T 20769

	4
	腐霉利
	GB 23200.113
	12
	噻虫啉
	GB/T 20769

	5
	苯醚甲环唑
	GB 23200.113
	13
	毒死蜱
	GB/T 20769

	6
	甲霜灵
	GB 23200.113
	14
	啶虫脒
	GB/T 20769

	7
	多菌灵
	GB/T 20769
	15
	吡虫啉
	GB/T 20769

	8
	氯氟氰菊酯
	GB 23200.113
	16
	克百威
	GB/T 20769


5.2食用菌及其制品检验项目

表5  食用菌及其制品检验项目

	序号
	检测项目
	检测方法
	序号
	检测项目
	检测方法

	1
	邻苯基苯酚
	GB 23200.8
	7
	2,4-D
	NY/T 1434

	2
	腐霉利
	GB 23200.113
	8
	苯醚甲环唑
	GB23200.113

	3
	咪鲜胺
	NY/T 1456
	9
	甲基硫菌灵
	NY/T 1680

	4
	多菌灵
	GB/T 20769
	10
	百菌清
	NY/T761

	5
	溴氰菊酯
	GB 23200.113
	11
	哒螨灵
	GB23200.113

	6
	啶虫脒
	GB/T 20769
	/
	/
	/


5.3水果

5.3.1水果（柑橘类水果）

5.3.1.1桔、橘、柑类
表6  桔、橘、柑类检验项目

	序号
	检测项目
	检测方法
	序号
	检测项目
	检测方法

	1
	丙溴磷
	GB 3200.113
	6
	哒螨灵
	GB23200.113

	2
	毒死蜱
	GB 3200.113
	7
	噻螨酮
	GB/T 20769

	3
	吡虫啉
	GB/T 20769
	8
	双甲脒
	GB/T5009.143

	4
	水胺硫磷
	GB 3200.113
	9
	铅
	GB 5009.12

	5
	氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯
	GB 3200.113
	10
	镉
	GB/T 5009.15


5.3.1.2橙、柚、柠檬

表7  橙、柚、柠檬检验项目
	序号
	检测项目
	检测方法
	序号
	检测项目
	检测方法

	1
	吡虫啉
	GB/T 20769
	7
	三唑磷
	GB 23200.113

	2
	毒死蜱
	GB 23200.113
	8
	多菌灵
	GB/T 20769

	3
	氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯
	GB 23200.113
	9
	2,4-滴和2,4-滴钠盐
	NY/T 1434

	4
	联苯菊酯
	GB 23200.113
	10
	铅
	GB 5009.12

	5
	杀扑磷
	GB 23200.113
	11
	镉
	GB/T 5009.15

	6
	水胺硫磷
	GB 23200.113
	/
	/
	/


5.3.2水果（热带和亚热带水果）

表8  水果（热带、亚热带水果）检验项目        

	序号
	检测项目
	检测方法
	序号
	检测项目
	检测方法

	1
	氧乐果
	GB 23200.113
	7
	腐霉利
	GB 23200.113

	2
	溴氰菊酯
	GB 23200.113
	8
	多菌灵
	GB/T 20769

	3
	三唑酮
	GB 23200.113
	9
	毒死蜱
	GB 23200.113

	4
	氰戊菊酯
	GB 23200.113
	10
	百菌清
	NY/T 761

	5
	萘乙酸
	SN/T 2228
	11
	铅
	GB 5009.12

	6
	氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯
	GB 23200.113
	12
	镉
	GB/T 5009.15


5.3.3水果（浆果和其他小型水果）

表9  水果（浆果和其他小型水果）检验项目        

	序号
	检测项目
	检测方法
	序号
	检测项目
	检测方法

	1
	三唑酮
	GB 23200.113
	7
	百菌清
	NY/T 761

	2
	氰戊菊酯和S-氰戊菊酯
	GB 23200.113
	8
	溴氰菊酯
	GB 23200.113

	3
	联苯肼酯
	GB 23200.8
	9
	毒死蜱
	GB 23200.113

	4
	腐霉利
	GB 23200.113
	10
	苯醚甲环唑
	GB 23200.113

	5
	吡虫啉
	GB/T 20769
	11
	铅
	GB 5009.12

	6
	氧乐果
	GB 23200.113
	12
	镉
	GB/T 5009.15


6.判定原则

有机认证产品污染物检验项目依据GB 2762判定，并按依据标准指定的方法检验；农残项目依据GB/T 19630-2019《有机产品生产、加工、标识与管理体系要求》判定，结合GB 2763及相关标准指定的方法检验。

监测项目出具监测检验报告，仅提供检验数据，不作判定；当监测项目检验结果超过标准相关指标规定时，作为问题产品上报，并同时在监测检验报告中注明问题项目为xxx项目。

四、有机杂粮类、豆类、大米产品风险监测细则

本细则内容包括适用范围、产品种类、检验依据、抽样、检验要求、判定原则。

1.适用范围

适用于福建省内生产销售经营的具有有机标识的杂粮类、豆类、有机大米的风险监测。

2.产品种类

2.1杂粮类

抽检的杂粮类产品包括各种谷物、麦类、薯类等杂粮类产品。

2.2豆类

抽检豆类的干种子籽粒产品包括大豆、蚕豆、绿豆、小豆、芸豆、小扁豆、鹰嘴豆、木豆、羽扇豆、利马豆等。

2.3有机大米

大米产品包括大米（籼米、粳米、糯米）、糙米、留胚米、蒸谷米、发芽糙米等，不包括黑米、紫米、红线米等色稻米。
3.检验依据

下列文件凡是注明日期的，其随后所有的修改单或修订版均不适用于本细则。凡是不注明日期的，其最新版本适用于本细则。

GB 2762食品安全国家标准食品中污染物限量

GB 2763食品安全国家标准食品中农药最大残留限量

GB/T 19630-2019有机产品生产、加工、标识与管理体系要求判定

GB 23200.113食品安全国家标准 植物源性食品中208种农药及其代谢物残留量的测定 气相色谱—质谱联用法

GB 23200.121食品安全国家标准 植物源性食品中331种农药及其代谢物残留量的测定 液相色谱-质谱联用法

产品明示标准和质量要求 

相关的法律法规、部门规章和规定

4.抽样

4.1抽样型号或规格

预包装食品或非定量包装食品、无包装食品。
4.2抽样方法及数量

4.2.1有机杂粮类、豆类
生产环节抽样时，在企业的成品库房，从同一批次样品堆的不同部位抽取相应数量的样品。流通环节抽样时，在货架、柜台、库房抽取同一批次待销样品。原则上抽取样品不少于2kg，所抽取样品分为2份，1/2为检验样品，1/2为复检备份样品。

4.2.2有机大米
生产环节抽样时，在企业的成品库房，从同一批次样品堆的不同部位抽取相应数量的样品。抽取样品量不少于2个独立包装，总量不少于3kg。

流通环节抽样时，在货架、柜台、库房或网络食品经营平台抽取同一批次待销产品，抽取样品量原则上同生产环节。 

抽取大包装食品（净含量≥5kg）时可进行分装取样。生产环节从同一批次2个或2个以上完整大包装中扦取样品，流通环节从1个或同一批次1个以上完整大包装中扦取样品，扦取的样品混合均匀，抽取样品量不少于3kg。

抽取无包装食品时，从盛装容器不同部位采集适量样品混合成所抽取样品，样品量不少于3kg。

所抽取样品分成2份，约1/2为检验样品，约1/2为复检备份样品（备份样品不少于1kg，封存在承检机构）。

抽取样品量、检验及复检备份所需样品量可根据检验和复检需要适量调整。
注：在本细则的规定中，检验机构在检验过程中自行对检验结果进行复验时所采用的样品，应为抽取的检验样品，不得采用复检备份样品。

4.3抽样单填写

应按福建省市场监督管理局有关规定填写抽样单，并记录所抽产品及生产经营企业相关信息。

4.4封样和样品运输、贮存

抽样完成后由抽样人与被抽样单位在抽样单和封条上签字、盖章，当场封样，检验样品、备份样品分别封样。为保证样品的真实性，应有相应的防拆封措施，并保证封条在运输过程中不会破损。样品的运输、贮存，应采取有效的防护措施，符合产品明示要求或产品实际需要的条件要求。

5.检验要求

5.1杂粮类

表10  杂粮类检验项目

	序号
	检测项目
	检测方法
	序号
	检测项目
	检测方法

	1
	百菌清
	SN/T 2320
	6
	氰戊菊酯
	GB23200.113

	2
	甲拌磷
	GB23200.113
	7
	氧乐果
	GB/T 20770

	3
	乐果
	GB/T 20770
	8
	溴氰菊酯
	GB23200.113

	4
	敌敌畏
	GB23200.113
	9
	克百威
	GB/T 20770

	5
	马拉硫磷
	GB23200.113
	10
	毒死蜱
	GB/T 20770


5.2豆类

表11  豆类检验项目
	序号
	检测项目
	检测方法
	序号
	检测项目
	检测方法

	1
	马拉硫磷
	GB23200.113
	7
	氧乐果
	GB23200.113

	2
	敌敌畏
	GB23200.113
	8
	甲胺磷
	GB23200.113

	3
	氯氰菊酯
	GB23200.113
	9
	多菌灵
	GB/T 20770

	4
	溴氰菊酯
	GB23200.113
	10
	百菌清
	NY/T 761

	5
	毒死蜱
	GB23200.113
	11
	水胺硫磷
	GB23200.113

	6
	三唑磷
	GB23200.113
	/
	/
	/


5.3有机大米

表12　有机大米检验项目
	序号
	检测项目
	检测方法
	序号
	检测项目
	检测方法

	1
	杀螟硫磷
	GB23200.113、GB/T5009.20、
	7
	马拉硫磷
	GB23200.113GB/T5009.145

	2
	甲萘威
	GB23200.112、GB/T5009.21、 GB 23200.121
	8
	三唑磷
	GB23200.121、   GB23200.113、GB/T 20770

	3
	多菌灵
	GB 23200.121
	9
	甲基毒死蜱
	GB 23200.113

	4
	六六六
	GB/T 5009.19
	10
	溴氰菊酯
	GB 23200.113

	5
	滴滴涕
	GB/T 5009.19
	11
	镉
	GB 5009.15

	6
	稻丰散
	GB/T 5009.20
	/
	/
	/


6.判定原则

有机认证产品污染物检验项目依据GB 2762判定，并按依据标准指定的方法检验；农残项目依据GB/T 19630-2019《有机产品 生产、加工、标识与管理体系要求》判定，结合GB 2763及相关标准指定的方法检验。

监测项目出具监测检验报告，仅提供检验数据，不作判定；当监测项目检验结果超过标准相关指标规定时，作为问题产品上报，并同时在监测检验报告中注明问题项目为xxx项目。

五、有机认证液体乳其制品产品风险监测细则
本细则内容包括适用范围、产品种类、检验依据、抽样、检验要求、判定原则。

1.适用范围

适用于福建省内生产销售经营的具有有机标识的液体乳的风险监测。

2.产品种类

液体乳分为灭菌乳、巴氏杀菌乳、调制乳等。 

灭菌乳分为超高温灭菌乳和保持灭菌乳，超高温灭菌乳指以生牛（羊）乳为原料，添加或不添加复原乳，在连续流动的状态下，加热到至少132℃并保持很短时间的灭菌，再经无菌灌装等工序制成的液体产品。保持灭菌乳指以生牛（羊）乳为原料，添加或不添加复原乳，无论是否经过预热处理，在灌装并密封之后经灭菌等工序制成的液体产品。 

巴氏杀菌乳是仅以生牛（羊）乳为原料，经巴氏杀菌等工序制得的液体产品，不包括高温杀菌乳，巴氏杀菌调制乳。  
3.检验依据

下列文件凡是注明日期的，其随后所有的修改单或修订版均不适用于本细则。凡是不注明日期的，其最新版本适用于本细则。

GB 2762食品安全国家标准食品中污染物限量

GB 2763食品安全国家标准食品中农药最大残留限量

GB/T 19630-2019有机产品生产、加工、标识与管理体系要求判定

GB 19645-2010食品安全国家标准 巴氏杀菌乳

GB 25190-2010食品安全国家标准 灭菌乳

产品明示标准和质量要求 

相关的法律法规、部门规章和规定

4.抽样

4.1抽样方法及数量

    生产环节抽样时，在企业的成品库房，从同一批次样品堆的不同部位抽取相应数量的样品。抽取样品量为7个独立包装，总量不少于1kg（L）。 

流通环节抽样时，在货架、柜台、库房或网络食品经营平台抽取同一批次待销产品，抽取样品量原则上同生产环节。

    所抽取样品分成2份，一份6个包装为检验样品，一份1个包装为复检备份样品（备份样品封存在承检机构）。抽取样品量、检验及复检备份所需样品量可根据检验和复检需要适量调整。

    注：在本细则的规定中，检验机构在检验过程中自行对检验结果进行复验时所采用的样品，应为抽取的检验样品，不得采用复检备份样品。 

4.2抽样单填写

应按福建省市场监督管理局有关规定填写抽样单，并记录所抽产品及生产经营企业相关信息。

4.3封样和样品运输、贮存

抽样完成后由抽样人与被抽样单位在抽样单和封条上签字、盖章，当场封样，检验样品、备份样品分别封样。为保证样品的真实性，应有相应的防拆封措施，并保证封条在运输过程中不会破损。样品运输、贮存过程中应采取有效的防护措施，确保样品不被污染，不发生腐败变质，不影响后续检验。样品的运输、贮存，应符合产品明示要求或产品实际需要的条件要求。

5.检验要求

表13　有机液体乳其制品检验项目

	序号
	检测项目
	检测方法
	序号
	检测项目
	检测方法

	1
	林可霉素
	GB 29685
	5
	黄曲霉毒素M1
	GB 5009.24

	2
	铅（以Pb计）
	GB5009.12
	6
	商业无菌
	GB 4789.26

	3
	汞（以Hg计）
	GB5009.17
	7
	铬

（以Cr计）
	GB 5009.123

	4
	总砷（以As计）
	GB5009.11
	8
	硫氰酸钠（以硫氰酸根计）
	BJS201709


6.判定原则

有机认证产品污染物检验项目依据GB 2762判定，并按依据标准指定的方法检验；农残项目依据GB/T 19630-2019《有机产品生产、加工、标识与管理体系要求》判定，依据GB 2763及相关标准指定的方法检验。同时结合GB 19645-2010食品安全国家标准 巴氏杀菌乳，GB 25190-2010食品安全国家标准 灭菌乳等想关相关的法律法规、部门规章和规定。

监测项目出具监测检验报告，仅提供检验数据，不作判定；当监测项目检验结果超过标准相关指标规定时，作为问题产品上报，并同时在监测检验报告中注明问题项目为xxx项目。

六、有机认证藻类产品风险监测细则

1.适用范围

适用于福建省内生产销售经营的具有有机标识的藻类及其制品的风险监测。 

2.产品种类

藻类及其制品是指以海水藻类为原料，不加工或经相应工艺加工制成的，包括海带、干海带、干燥裙带菜、紫菜、海苔等。

3.检验依据

下列文件凡是注明日期的，其随后所有的修改单或修订版均不适用于本细则。凡是不注明日期的，其最新版本适用于本细则。

GB 2762食品安全国家标准食品中污染物限量

GB 2763食品安全国家标准食品中农药最大残留限量

GB/T 19630-2019有机产品生产、加工、标识与管理体系要求判定
NY/T 1709-2021绿色食品 藻类及其制品

GB 19643-2016食品安全国家标准 藻类及其制品

GB/T 23597-2022干紫菜质量通则

产品明示标准和质量要求

相关的法律法规、部门规章和规定

4.抽样

4.1抽样方法及数量
生产环节抽样时，在企业的成品库房，从同一批次样品堆的不同部位抽取相应数量的样品，原则上抽取样品不少于500g，所抽取样品分为2份，1/2为检验样品，1/2为复检备份样品（备份样品封存在承检机构）。

流通环节抽样时，在货架、柜台、库房或网络食品经营平台抽取同一批次待销产品，抽取样品量原则上同生产环节。
    注：在本细则的规定中，检验机构在检验过程中自行对检验结果进行复验时所采用的样品，应为抽取的检验样品，不得采用复检备份样品。 

4.2抽样单填写

应按福建省市场监督管理局有关规定填写抽样单，并记录所抽产品及生产经营企业相关信息。

4.3封样和样品运输、贮存

抽样完成后由抽样人与被抽样单位在抽样单和封条上签字、盖章，当场封样，检验样品、备份样品分别封样。为保证样品的真实性，应有相应的防拆封措施，并保证封条在运输过程中不会破损。样品运输、贮存过程中应采取有效的防护措施，确保样品不被污染，不发生腐败变质，不影响后续检验。样品的运输、贮存，应符合产品明示要求或产品实际需要的条件要求。

5.检验要求

表14　有机藻类产品检验项目
	序号
	检测项目
	检测方法
	序号
	检测项目
	检测方法

	1
	甲基汞
	GB 5009.17
	4
	苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）
	GB 5009.28

	2
	无机砷
	GB 5009.11
	5
	山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）
	GB 5009.28

	3
	铅
	GB 5009.12
	/
	/
	/


6.判定原则

有机认证产品污染物检验项目依据GB 2762判定，并按依据标准指定的方法检验；农残项目依据GB/T 19630-2019《有机产品生产、加工、标识与管理体系要求》判定，依据GB 2763及相关标准指定的方法检验。同时结合NY/T 1709-2021绿色食品 藻类及其制品。

监测项目出具监测检验报告，仅提供检验数据，不作判定；当监测项目检验结果超过标准相关指标规定时，作为问题产品上报，并同时在监测检验报告中注明问题项目为xxx项目。

七、监测区域分布
1.监测计划涵盖全省设区市，原则上按照获证产品类别、各地市获证产品情况，并结合市场销售情况，制定抽样类别及具体抽样批次分布方案。
表15  风险监测产品类别及各地市批次分布情况表

	监测产品类别
	各类别产品

批次
	各地市批次分布情况

	
	
	福州市
	厦门市
	泉州市
	漳州市
	龙岩市
	三明市
	南平市
	宁德市
	莆田市

	茶叶
	65
	6
	2
	10
	3
	8
	2
	20
	12
	2

	蔬菜类
	60
	16
	15
	6
	10
	/
	7
	2
	2
	2

	食用菌
	25
	2
	4
	/
	1
	/
	2
	4
	12
	/

	液体乳
	25
	4
	4
	4
	2
	2
	3
	2
	2
	2

	杂粮类
	25
	3
	3
	3
	3
	2
	3
	3
	3
	2

	豆类
	15
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	1
	1
	1

	橙、柚、柠檬
	15
	1
	1
	1
	12
	/
	/
	/
	/
	/

	桔、橘、柑
	5
	1
	1
	1
	1
	/
	/
	/
	/
	1

	热带、亚热带水果
	5
	1
	1
	1
	1
	/
	/
	/
	1
	/

	浆果和小型水果
	5
	1
	1
	1
	1
	/
	1
	/
	/
	/

	大米
	30
	5
	5
	5
	5
	2
	2
	2
	2
	2

	藻类
	25
	2
	2
	6
	2
	1
	1
	1
	8
	2

	小计
	300
	44
	41
	40
	43
	17
	23
	35
	43
	14


2.本次风险监测任务须覆盖2018—2022年认证产品风险监测问题企业。
表16  2018-2022年认证产品风险监测问题企业名单

	年份
	样品类别
	所属

地区
	问题项目
	生产单位

	2018
	绿叶类

蔬菜
	福州
	镉
	福建沈佳有机农业科技发展有限公司

	2019
	茶叶
	泉州
	联苯菊酯、氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯
	福建省儒溪茶业有限责任公司

	2019
	茶叶
	三明
	联苯菊酯
	武夷山青龙食品有限公司

	2020
	绿叶类

蔬菜
	外省
	腐霉利
	广州市溢鑫食品有限公司（流通环节）

	2020
	瓜类蔬菜
	外省
	灭蝇胺
	广州市溢鑫食品有限公司（流通环节）

	2021
	食用菌
	宁德
	啶虫脒、多菌灵
	古田县顺达食品有限公司

	2021
	食用菌
	宁德
	多菌灵
	福建省益禾农业发展有限公司

	2021
	茶叶
	泉州
	草甘膦
	名茶村实业（福建）有限公司

	2021
	茶叶
	泉州
	草甘膦
	福建理想实业有限公司

	2021
	茶叶
	漳州
	唑虫酰胺
	诏安县月之港茶业有限公司

	2022
	茶叶
	南平
	草甘膦
	福建省龙源茶业有限公司

	2022
	食用菌
	宁德
	啶虫脒
	古田县顺达食品有限公司

	2022
	食用菌
	外省
	腐霉利、多菌灵、甲基硫菌灵
	桦甸市吉元土产有限公司


3.本次风险监测任务中季节性果蔬菜类产品应在当季度及时开展，果蔬类产品季节性划分参照以下表格：

表17  果蔬类产品季节性划分表
	季节
	蔬菜
	水果

	春季

（农历一~三月）
	辣椒、青椒、彩椒、洋葱、花椰菜、甜豆、豌豆、芹菜、莴苣、荠菜、油菜、菠菜、香椿、春笋、马兰头、瓠瓜、韭菜
	番石榴、青枣、枇杷、桑葚、樱桃、莲雾（春末）

	夏季

（农历四~六月）
	辣椒、丝瓜、苦瓜、冬瓜、菜豆、芦笋、茭白、洋葱、黄瓜、佛手瓜、南瓜、苋菜、山苏、空心菜、龙须菜、地瓜叶、竹笋、生菜、西红柿、卷心菜、茄子
	草莓、莲雾、桃、李、西瓜、菠萝、芒果、柠檬、百香果、火龙果、杏、荔枝、猕猴桃、香蕉、椰子、樱桃

	秋季

（农历七~九月）
	秋葵、菱角、莲藕、辣椒、栗子、冬瓜、四季豆（芸豆）、地瓜叶、豆角、山药、白菜、扁豆
	柚子、梨、柿子、木瓜、苹果、莲子、甘蔗、葡萄、火龙果、杨桃、番石榴、杏、橘子、红枣、山楂、

	冬季

（农历十~十二月）
	青椒、卷心菜、白菜、洋葱、花椰菜、胡萝卜、萝卜、甜豆、芹菜、菠菜、芥菜、葵年菜、莴苣
	橙、橘子、柚子、青枣、甘蔗、释迦


4.监测区域、监测类别根据各地市获证产品情况、结合市场销售情况进行预测分布，具体执行过程中如出现所分布区域内无满足监测的类别，可根据实际情况向省局申请适当调整。
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