附件2

福建省食品生产企业HACCP体系认证

及运行试点验收标准

	序号
	评分内容
	评分标准
	得分
	备注

	１
	企业重视
	企业主要负责人、食品安全总监亲自参与、推动这项工作的，得6分，否则酌情扣分。
	
	

	2
	建立制度
	按HACCP体系认证要求，建立完善的食品安全管理制度，得５分，否则酌情扣分。
	
	

	3
	落实主体责任
	全面落实食品安全主体责任，结合危害分析的结果进行日管控、周排查、月调度。得５分，否则酌情扣分。
	
	

	4
	开展危害分析
	按HACCP体系认证要求，开展危害分析，得５分，

否则酌情扣分。
	
	

	5
	实施关键控制点
	按HACCP体系认证要求，实施关键控制点，得５分，否则酌情扣分。
	
	

	6
	落实食品生产卫生规范
	生产环境条件
	按照《食品生产监督检查要点表》2.1-2.11，每项1分，按照符合项累计，共11分。
	
	

	
	
	进货查验
	按照《食品生产监督检查要点表》3.1-3.31，每项2分，按照符合项累计，共6分。
	
	

	
	
	生产过程控制
	按照《食品生产监督检查要点表》4.1-4.14，每项2分，按照符合项累计，共28分。
	
	

	
	
	产品检验
	按照《食品生产监督检查要点表》6.1-6.5，每项2分，按照符合项累计，共10分。
	
	

	
	
	贮存及

交付控制
	按照《食品生产监督检查要点表》7.1-7.6，每项2分，按照符合项累计，共12分。
	
	

	7
	标签和说明书
	按照《食品生产监督检查要点表》9.1-9.5，每项1分，按照符合项累计，共5分。
	
	

	8
	食品安全自查
	按照《食品生产监督检查要点表》10.1-10.2，每项1分，按照符合项累计，共2分。
	
	

	
	县级推荐人员：                          日期：

	
	设区市市场监管局

验收意见
	（盖章）　　　年　　月　　日


注：满分为100分，得分90分以上（含90分）为达到验收标准。

